Essen auf Radern vom Rambachhaus

Woche vom 01.12.2025 bis 07.12.2025

49. KW Menii | Menii I
Tagessuppe (A,F,8) Tagessuppe (A,F,8)
Montag Auflauf von Hackfleisch und WeiRkohl (A,F,8) Vegetarischer Linseneintopf (G,3)
01.12 202’5 serviert mit einer hellen RahmsoRe (A,F,8) mit gebackenen Gemiiseballchen (A,B)
T und Salzkartoffeln (3)
zum Nachtisch eine Erdbeerquarkspeise (F,8) zum Nachtisch eine Erdbeerquarkspeise (F,8)
Tagessuppe (A,F,8)
Paniertes Schweineschnitzel (A,B) Mi . Tagessuppe (A’F’8?. ..
. L . it Gemiise und Bulgur gefiillte Zuchini
Dienstag, mit einer Zwiebelauflage serviert mit einer TomatensoRe (A,F,8)
02.12.2025 dazu Kroketten (A,B) und Reis i
Zu‘::l‘i'la';‘;;g;g;; ‘2‘,!1'32%(‘?2 2 zum Nachtisch ein Pudding (F.8)
Tagessuppe (A,F,8) Tagessuppe (A,F,8)
Auf Wunsch
Mittwoch, Spaghettis (A,B) mit Chili sin carne (A) Vogelsberger Siilze (2,7)
03.12.2025 und einem Gurkensalat (l) mit RemouladensoRe (B,F,8)
und Bratkartoffeln (3)
zum Nachtisch ein Mandarinendessert zum Nachtisch ein Mandarinendessert
Tagessuppe (A,F,8) Tagessuppe (A,F,8)
Puten-Gyros (A) Vegetarischer Salzekuchen (A,B,F,8)
Donnerstag, mit Tomatenreis (A,F,8) und Zaziki (F,8) “ohne Speck-
04.12.2025 dazu ein Krautsalat serviert mit einem Salat in Krauterdressing (1)
zum Nachtisch eine Rote Griitze (1) zum Nachtisch eine Rote Griitze (1)
Tagessuppe (A,F,8) Tagessuppe (A,F,8)
Hausgemachte Fischfrikadellen (A,B,C) Goldgelbes Eier-Omelette (B)
Freitag, mit einer DillsoBe (A,F,8) und Salzkartoffeln (3) mit einer Blattspinatfiillung
05.12.2025 dazu ein Tomatensalat serviert mit PetersiliensoBe (A,F,8)
und Kartoffelstampf (F,3,8)
zum Nachtisch ein Obstcocktail zum Nachtisch ein Obstcocktail
Samstag »Soljanka“-Eintopf
’ (leicht sauerlich) Vegetarischer Steckriibeneintopf (A,3)
06:12-2025 mit einer Fleischwursteinlage und Kasseler (3,7,14)
Nikolaustag zum Nachtisch ein Quarkdessert (F,8) zum Nachtisch ein Quarkdessert (F,8)
Tagessuppe (A,F,8) Tagessuppe (A,F,8)
Sonntag, Kleine Schweinshaxe (A) Gebackener Kiirbis mit Sesam (A,J)
07.12.2025 serviert mit Bayrisch Kraut (A) serviert mit einem Krauterdipp (F,8)
2. Advent und KartoffelkloBchen (B) und kleinen, gebratenen Kartoffeln (3)

zum Nachtisch ein leckeres Eis-Dessert (F1,8)

zum Nachtisch ein leckeres Eis-Dessert (F1,8)

Telefon
Essen auf Réidern
06631/978-620

Fax : 06631/978-309
Email :
Kueche@Rambachhaus.de

Kennzeichnung
von Zusatzstoffen:
1 = mit Farbstoff
2 = mit Konservierungsstoff
3 = mit Antioxidationsmittel
4 = mit Geschmacksverstirker
5 = mit Schwefeldioxid
6 = mit Schwiirzungsmittel
7 = mit Phosphat
8 = mit Milcheiweil}
9 = koffeinhaltig
10 = chininhaltig
11 = gewachst
12 = mit Taurin
13 = mit Phenylalanin
14 = mit Siifungsmittel

Kennzeichnung

von Allergenen:

A = Glutenhaltig

B = Eiprodukt

C = Fischprodukt

D = Erdnussprodukt

E = Sojabohnenprodukt

F = Milchprodukt

G = Schalenfruchtprodukt
H = Sellerieerzeugnis

I = Senferzeugnis

J = Sesamsamen

K = Schwefeldioxid + Sulfite
L = Krebstiere

M = Lupinen

Die Nummernerkldrung zur Kennzeichnung von Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie in der rechten Spalte !!!

Das Team vom Rambachhaus wiinscht lhnen einen Guten Appetit !!!

Notwendige Anderungen mdchten wir uns vorbehalten !!!
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